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PALVELUTUKKURIT



paatoimittajalta

Uuteen vuoteen ja
uusiin haasteisiin

Vuoden loppu oli Palvelutukkureiden yhteisossc yllatyksellinen ja surullinen,
kun Satakunnassa toimivan Immosen tukun pitkdaikainen toimitusjohtaja Antti
Immonen menehtyi. Antin sairastuminen oli meill tiedossa, mutta hénen akil-
linen poismenonsa tuli kuitenkin yllatyksend.

Immosen tukun tarina alkoi vuonna 1982, kun Antin isd Matti Immonen aloitti
perunatuotteiden myynnin. Kysynnan kasvaessa valikoimaa laajannettiin no-
peasti kotimaisiin vihanneksiin ja pakastetuotteisiin. Antti tuli mukaan perheyri-
tyksen toimintaan 40 vuotta sitten ja hdnen nuorempi veliensa Anssi 12 vuotta
mydhemmin.

Antti Immosesta tuli yrityksen toimitusjohtaja vuonna 1998 isansa Matin jal-
keen. Antin johdolla siirryttiin uudelle vuosituhannelle ja piirrettiin suuntaviivat
tulevaisuuteen. Immosen tukusta tuli myds osa Palvelutukkureita. 2010-luvulla
yritys kdynnisti oman maahantuonnin osaksi kaikkien Palvelutukkurien tarjon-
taa.

Antti Immoselle tarkeitd asioita olivat hdnen perheensd, yritys sekd yrityk-
sen henkildkunta. Puolisonsa kuoleman jdlkeen Antti Immosen fokuksessa oli
hanen kolmen poikansa hyvinvoinnista ja koulutuksesta huolehtiminen. Hen-
kilskunnan keskuudessa Antti muistetaan kuuntelevana, ymmartavaisend ja
tasapuolisena tydnantajana. Tarkedtd oli tydyhteisdn hyvinvointi ja kunnossa
olevat tydvalineet. Sairastumisensa jalkeen Antti Immonen osoitti suurta luot-
tamusta henkilokuntaansa ja iloitsi henkiléston osoittamasta vastuuntunnosta.

Asiakassuhteissa Immoselle oli tarkeintd luottamus ja palvelu. Han arvosti tu-
kun asiakkaita suuresti ja korosti aina luottamuksen sailyttamisen merkitystd.
Kaiken keskiddn han nosti joustavan ja nopean palvelun.

Immosen hallitus nimesi uudeksi toimitusjohtajaksi Antin pojan, Ville Inmosen,
joka jatkaa is@nsa jalanijdljissa téman aloittamaa tydta yhdessa setdnsa Anssin
kanssa yrityksen arvoja vaalien.

Palvelutukkureissa ja Immosen tukussa lahdetddn nyt suru-uutisesta huolimatta
yhdessa ja luottavaisin mielin vuoteen 2025.

Jouni Sade

Antti Immonen
1962-2024

Immosen tukun toimitusjohtaja
Antti Immonen on poissa.
Jadmme yhteiséssémme kaipaa-
maan ystdvédmme ja luotettavaa
tukkuriamme. Otamme osaa
Immosen perheen ja henkil®-
kunnan suruun.

Sisdalto 1/2025
AJANKOHTAISTA

Trendejd, makuja ja ilmigita

RAVINTOLA KETTU JA
KANAUUDISTUI

Haastatelussa uusi omistaja, yrittjd
Mia Lumpus

6 KOTIMAINEN
PERHEYRITYS
MAUSTE-SALLINEN

Haastattelussa myyntipadllikkd Janne
Suominen

8 PATU LOUNASKLUBIN
TALVIKAUDEN RESEPTIT

Suomen Kokkimaajoukkue inspiroitui
talven makumaailmaan.

& W

12 TUOTEUUTISIA

Uudet Hot Dog sampylét ja parhaat
hodaritaytteet Patutuotteista.

15 PALVELUTUKKURIEN
PARHAAT TARJOUKSET

Alkutalveen suunniteltu, kattava
valikoima tunnettujen tuotteiden
tarjouksia.

PAATOIMITTAJA
Toimitusjohtaja Jouni Séde
jouni.sade@palvelutukkurit.fi

JULKAISIJA
Suomen Palvelutukkurit Oy, Ayritie 8 E, 01510 Vantaa
puh. 010 338 7820, www.palvelutukkurit.fi

ULKOASU JA TEKSTIT

Mainostoimisto Pro Image

PAINOPAIKKA
PunaMusta Oy

Lehden vérilliset hinnat ovat alv 0 % ja mustat hinnat
siséltévat alvin. Hinnat ovat voimassa téysin myyntierin.
Pidatémme oikeuden hinnanmuutoksiin painovirheiden
ja tavaratoimituksen muutosten varalta.



AJANKOHTAISTA.

TRENDEJA - MAKUJA - ILMIOITA

FFCR-messvilla mukana
Kokkimaajoukkueen
kanssa

FFCR

FASTFOOD & CAFE
& RESTAURANT EXPC

1 19.-20.3.2025
MESSUKESKUS, HELSINKI
FFC,@
"Tule kanssamme inspiroitumaan, A;ESSUT
maistelemaan ja [6ytdm&an vusia osasto 5o ,

ideoita kesdkauden ruokalistallesi."

FFCR

FASTFOOD & CAFE
B RESTAURANT EXPC

Palvelutukkurit ovat jélleen
mukana FFCR-messuilla Hel-
singin Messukeskuksessa
19.-20.3.2025.

Tervetuloa 3 g 11 osastol-
lemme maistamaan Suomen
Kokkimaajoukkueen kehit-
tamid street food -herkkuja
Patun uutuuksista ja takuu-
varmoista kastikkeistamme.

Messut vievat ammattilai-
set makumatkalle eri puo-
lille maailmaa. Kilpailukeit-
tidssd kisataan Fastfood
Champion 2025 -ittelista
ja ofetaan mittaa herkul-
listen voileipien valmistuk-
sessa Sandwich-teemalla.

NIMITYSUUTINEN

Restonomi Marko Liimatta on
tullut vahvistamaan KHTT:n pu-
helinmyyntitiimia.

Markolla on kokemusta keit-
tispaallikén tehtavista mm.
Rumpuravintoloista seka keit-
tidvastuista  Scandicilla  ja
ISS:lla.

Marko auttaa mielellaan
asiakkaitamme  pdivittdisis-
sa valinnoissa ja tarpeissa.
Hanet tavoittaa séhkdpostilla
marko.liimatta @tuoretuote.com
tai puhelimitse numerosta

03 6561 036.

Kanta-Hameen

TUORETUOTE

KIMMON KESANAVAUS-
MESSUT HANGOSSA

Kimmon Vihannes jarjestad kesanavausmessut 23.4.2025
idyllisessa ja kevdisessa Hangossa. Naytteilleasettajia on

mukana noin 40.

N&hdaan siis Hangon Lansisatamassa, Ravintola Beurres-
sa, vanhan voimakasiinin tiloissa klo 16.00-19.00 ja tutus-
tutaan yhdessa kesan uusiin ideoihin.

<= KIMMON VIHANNES OY



Kettu ja Kana uudistui

Heinolalainen Ravintola Kettu ja Kana sai uuden omistajan kesdillé
2024, kun pitkdn linjan ravintolayrittéijéd Mia Lumpus osti suositun

ravintolan ja konditorialeipomon.

avintolayrittdja Mia Lumpus

aloitti yrittdjana jo 1990-u-

vulla ja nykyisen yrityksensa

han perusti 15 vuotta sitten.

- Koronan aikana luovuin
kahdesta ravintolasta, mutta jatkoin Stora
Enson Heinolan tehtaan henkiléstéravinto-
lan pydrittamista. Taman lisaksi kaipasin
vield jotain uutta. Lopulta soitin rohkeasti
Kettu ja Kana -ravintolan omistajille ja
kerroin, ettd olisin kiinnostunut ostamaan
ravintolan. Olin ollut tdssa ravintolassa
aikaisemmin t6issé ja tunsin omistajat.
Kaupat syntyivét ja nyt minulla on taas
kadet taynna toitd ja pdd tdynnd uusia
ideoita, Mia Lumpus naurahtaa.

Uudistunut liiketila ja kahvila-
konsepti
Keftu ja Kana on tunnettu ja suosittu ra-

vintola Heinolan keskustassa. Syytd suuriin
4

muutoksiin ei ollut. Innovatiivinen Mia ha-
lusi kuitenkin oman katensa jaljen ravinto-
latoiminnan kehittédmiseen.

— Aloitimme kahvilapuolen pintaremontilla
ja ravintolan ehostus on vield kesken. Ha-
lusin uudistaa varovaisesti myds ruokalis-
taa, mutta kaikki klassikot dytyvat siita
edelleen.

— Suurin muutos liittyy ravintolan keittiéon.
Hankimme kaikkiaan nelja eri liiketilaa
ja keittion laajentaminen oli mahdollista
ottamalla sille lisaa tilaa naapurihuoneis-
tosta. Tammikuun aikana saadaan vusittu
keittid kayttddn. Muutokseen kuului myds
kahvilakonseptin paivitys. Kahvila-kondi-
toria Cappuccino liitettiin nyt myds Kettu
ja Kana -brandin dlle.

Oma konditorialeipomo
— Leivomme itse omassa leipomossamme

"Konditorioleipo-
mossamme
leivotaan kaikki
itse. Ldmpimdiset
tuoksuvat kuutena

paivana viikossa."




kaikki ravintolan leivét, pizzapohjat ja ham-
purilaissampyldt. Lisaksi leivomme tietysti
kaikki kahvilan konditoriatuotteet.

- Meilla tuoksuvat lampimaiset kuutena
pdivand viikossa. Perunarieskoja teemme
fiistaisin ja torstaisin, puolukkakukkoja tors-
taisin ja briosseja lauantaisin. Perunaries-
kojamme tullaan hakemaan kaukaa. Myés
briossejamme odotetaan innolla ovella jo
aamuvarhain. Uskallan my&s sanoaq, ettd
meilld on kaupungin upein kakkuvitriini.

Lounasta ja & la carte -annoksia

- Lounaalla tarjpamme mutkattomia, mait-
tavia arkilounaita. Teemme kaiken itse.
Torstai on lohikeittopdivé ja viikon pihvi
on saatavana kaikkina paiving, Mia luet-
telee.

- Ala carte -annoksissa meidén juttumme
on se, eftd annokset valmistetaan ja tar-
joillaan pdytiin valurautapannuissa. Ne
tirisevat kutsuvasti pdytaan tullessaan,
Mia toteaa.

Luottotukkuna Palvelutukku Kolmio
— Aloitin yhteistyén Palvelutukku Kolmion
kanssa 15 vuotta sitten. Stora Enson hen-
kilostéravintolaan tilaamme joka paiva ja
parhaimmillaan siellé valmistetaan ateriat
400 henkilslle. Laatu ja toimitusvarmuus
ovat ensiarvoisen tarkeitd.

Myds Kettu ja Kana aloitti viime kesané
yhteistydn Palvelutukku Kolmion kanssa.
- Se, mistd tdss@ yhteistyéssa pidan ihan
erityisesti, on hyva palvelu. Saan vastauk-
set nopeasti ja toimituksissa ei ole kos-
kaan mitaén epaselvad. Ravintolaan tulee
kuormat kolme kertaa viikossa ja tarvit-
taessa vaikka joka arkipaiva, Mia Lumpus
toteaa.

KETTU JA KANA RAVINTOLASSA
ON LAMMIN TUNNELMA. SE
TUNNETAAN KANAHERKUISTAAN
JA A LA CARTEN SUOSIKKEJA

“Ruokalistan OVATKIN HUNAJAKANA
/</OISSI/<Of ovat JA SINIHOMEKANA.

ja pysyvat listalla.

Ne saavat kiitosta

asiakkailta.”

YRITTAJA MIA LUMPUS



Kotimainen
perheyritys
Mauste-Sallinen .

Naantalissa toimiva Mauste-
Sallinen tuo maahan, valmistaa
ja pakkaa elintarvikkeita vahit-
tdiskauppaan ja teollisuuteen.
Tand vuonna kdynnistyi yrityk-
sen 64. toimintavuosi.

alliselta-tuotemerkki tunnetaan

mm. mausteista, pdhkindistd,

manteleista, siemenistd, rouheis-

ta ja jauheista, kuivatuista he-
delmistd ja marjoista, kookostuotteista,
mantelimassoista ja marsipaanituotteista.
- Me olemme suomalainen perheyritys ja
toimintamme on keskittynyt Naantaliin.
Pahkinat ovat suurin yksittdinen tuoteryh-
m&mme. Mantelit, siemenet ja kuivahe-
delmat ovat myds merkittdvia. Maustei-
den osuus liikevaihdostamme on noin vii-
dennes, toteaa vahittdiskaupan ja hore-
can myynnistd vastaava myyntipaallikkd
Janne Suominen.

- Haluamme korostaa kotimaisuuttamme.
Me myds ostamme kaikki kaytamamme
pussit, pahvit, t8lkit ja korkit suomalaisilta
valmistajilta. Téma on meille myds huolto-
varmuuskysymys. Keskim@arin neljan vuo-
den vdlein olemme investoineet tuotan-
non laajentamiseen tai vusiin tekniikoihin,
Suominen toteaa.

- Olemme ylpeitd laadustamme ja osao-
misestamme. Kaytéssémme on omaval-
vontajdrijestelmd ja DNV:n sertifioimat
ISO Q001 jalSO 14001 laatu- ja ympdris-
tdjarjestelmat seka elintarviketurvallisuus-
jarjestelma FSSC 22000. Esimerkiksi maus-
teissamme on aina tuoreus tallella. Tama
on erityisen tarkedd horeca-sektorilla ja
se merkitsee mm. pienempdd annostelu-

tarvetta, Suominen iloitsee.
o)

Tuotekehitys ja kurssitus omassa
koekeittiéssa

Mauste-Sallinen on téyden palvelun talo.
Yrityksen koeleipomossa kehitetddn ja tes-
tataan raaka-aineita ja resepteja kahden
kondiittorin voimin. Koekeittiéssa toimii
my&s tuotekehityskokki, joka suunnittelee
ja testaa maustesekoituksia.

- Jarjestémme my®ds paljon erilaisia koulu-
tuksia ja kursseja esimerkiksi oppilaitoksil-
le, leipomoille sekd horeca-sektorilla ja vé-
hittaiskaupoissa toimiville asiakkaillemme.

Alkutalvella korostuu terveellinen
ruokavalio

Joulu ja kevadan juhlakausi ovat Salliselle
suurimmat sesongit.

- Alkutalvella monet haluavat syddéa ke-
vyemmin ja miettivat terveellisempid vaih-
toehtoja. Pahkingt, siemenet ja kvinoa
ovat suosittuja. Myés keittoja syddaan

MYYNTIPAALLIKKO JANNE
SUOMINEN VETAA MAUSTE-
SALLISEN VAHITTAISKAUPAN
JA HORECAN MYYNTIA.



SALLISEN SALAATTIMIX TAIPUU MYOS LEIVAN TEKOON.

SIEMENIA SISALTAVA LEIPA ON OIVA TAPA SAADA
MONIPUOLISUUTTA RUOKAVALIOON.

Kvinoa maistuu

kalan kaverina,
mutta foimii

loistavasti mys

kvinoapihveissd.

"Luontaista energiaa

sisaltavilla superpalloilla joksaa
pomppia pidempadkin.

Ne ovat herkullinen vélipala
arjen keskella."

enemman, mikd ndkyy pippureiden ja
yritimausteiden myynnissd.

Laskiainen on Sallisen mantelimassalle sel-
va alkutalven sesonki. — Olemme tdssd
segmentissd ainoa kotimainen toimittaja
ja bréandimme tunnetaan hyvin.

Luontevaa yhteistyotd Palvelutuk-
kurien kanssa

- Patutukut ovat lahella sydantani, silla
aloitin yhteistydn Kimmon Vihanneksen
kanssa jo 15 vuotta sitten. Vuosien mydta
yhteistyd on laajentunut kattamaan koko
Patu-ketjun.

Meita yhdistad joustava ja asiakasldh-
tdinen tapa toimia. Olemme pystyneet
tukemaan toisiamme ja yhteistydstd on
muodostunut helppoa ja luontevaa. Siing
on mukana paljon inhimillisyyttd, Janne
Suominen kiittaa.
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Llounasklubi

Talven parhaita
makuja &

Suomen Kokkimaajoukk
Tuovinen loihti Patu Loun

tayteldisia makuja e
tunnelmaa.
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Culinary Team
Finland

Lohiwallenberg, perunamuusi ja pikke-
Loidyt kasvikset rapukastikkeella

4-6 annosta

400 g Hatdlén lohimurekemassaa
3dl vehngjauhoja

3 kpl kananmunia

3dl  pankojauhoja

400 g puikulaa tai muuta jauhoista perunaa
80 g maitoa

80 g voita

2kl suolaa

1 kpl fenkoli

1 kpl kyssdkaali

3dl  Rajaméen Pikkelsintilients
Koristeluun: tillic

LOHIWALLENBERG

Leikkaa Hétélén lohimurekemassasta saman-
kokoisia pihvejd 1 kpl ruokailijaa kohden.
Leivitd kananmunassa, vehndjauhoissa ja vield
pankojauhoissa. Tee tuplaleivitys. Paista &l-
jyssé tai fritissé kauniin kullanruskeiksi ja ra-
peiksi pihveiksi. Mausta suolalla.

PERUNAMUUSI

Pese ja kuori perunat. Pilko perunat saman-
kokoisiksi paloiksi ja keitd kypsiksi (noin
15 min., perunoiden koosta riippuen). Laita
voi ja maito kattilaan ja lammitd kuumaksi.
Survo kypsét perunat kuumina siivilén lépi
toiseen kulhoon. Liséé lémmin voi-maitoseos
ja sekoita muusi oikean kuohkeaksi pallovis-
pilélla. Mausta suolalla.

PIKKELOITY FENKOLI JA KYSSAKAALI
Leikkaa fenkoli ja kyssdkaali mahdollisim-
man ohuiksi suikaleiksi. Kaada/joa Raja-
mden valmis pikkeliliemi kahteen eri astiaan
ja laita fenkoli toiseen ja kyssdkaali toiseen.
Anna marinoitua véhintédn Th.

RAPUKASTIKE

200 g kuorellisia katkarapuja + 50 g
kuorittuina

1 kpl valkosipuli

2 kpl saloftisipulia

3 kpl keltasipulia

2 kpl porkkanaa

2rkl rypsisliya

1 rkl voita tai Eleplant- kasvirasvasekoitetta

3 rkl tomaattipyrettd

3dl valkoviinia

3dl kuohukermaa

14 maissitérkkelysta + tilkka vefta
suolaa ja valkopippuria

1. Ota katkaravut sulamaan hyvissé ajoin
ennen valmistusta (noin 30 min). Kuori 50 g
katkarapuja.

2. Kuori ja viipaloi sipulit. Paista sipuleita,
kuorellisia katkarapuja ja ravunkuoria rypsi-
dljyssd ja voissa isossa kattilassa, kunnes si-
pulit saavat vérid.

3. Lisaid pilkotut porkkanat, tomaattipyree ja
sekoita kunnolla. Liséig myds valkoviini.

4. Anna seoksen kiehua hiljaa noin 1 h.

5. Siivilsi kastikepohja toiseen pienempddn
kattilaan ja liséd kerma sekdé maissitéirkke-
lys kylméssci vedessd. Keitd vielé 5 minuut-
tia. Mausta suolalla ja valkopippurilla. Liséé
joukkoon kuoritut katkaravut.

Voit tehdé lohiwallenbergin paistoa
1 vaille valmiiksi edellisend paivéing

eli leikkaat haluamasi kokoisiksi

pihveiksi ja leivitdt valmiiksi.

Pikkelivihannekset voit myds leikata
ja laittaa pikkeliliemeen maustu-
maan ydn yli. Ne sdilyvét hyvin.

Voit kuoria ravut etukdteen ja

3 kayttad kastikkeeseen pelkét kuoret.
Kuorista saat kauniin vérin kastik-
keeseen.

Raped
lohi- |
Wo\\eﬂberg'




VINKKTI!
Voit tehda

kosvis|osagnen taytteen
edellisend péivéna
ja hauduttaa pitkéén
tomaattikastikkeen
kanssa.

BrUKESEy

.' [q;flzjl‘

L2t

TEEMU TUOVIN
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Juustoinen kasvis-
lasagne

GN-vuoka / 6-10 annosta

2-3 pkt lasagnelevyja
300 g / 2 pss mozzarellajuustoa viipaloituna
100 g juustoraastetta

TAYTE

2 kpl  valkosipulinkynttci

3kpl keltasipulia

6 kpl  porkkanaa

2 kpl palsternakkaa

1 kpl  paprika tai Baman valmiiksi
suikaloituja paprikoita

1 kpl  kesdkurpitsaa

2kl rypsisliya

10 kpl kirsikkatomaatteja

2 pkt  Mifu-suikaletta Paprika-Chili

2 tkl  tomaattimurskaa (800 g)

2 rkl  suolaa

2 rkl  pippuria

1 rkl  sokeria

1. Kuori ja pilko sipulit, raasta porkkanat ja
palsternakat.

2. Pilko paprikat ja kesdkurpitsat pienik-
si_kuutioiksi. Paista &ljyssé pannulla. Anna
pehmetd hiukan.

3. Liséd kirsikkatomaatit, mifu sekd tomaatti-
murska.

4. Anna hautua véhint&én 20 min.

5. Mausta suolalla, pippurilla seké sokerilla.

BECHAMELKASTIKE

200 g voita (laktoositon)
3dl  vehngjauhoja

21 maitoa (laktoositon)
2t suolaa

11 valkopippuria

1. Sulata voi kattilassa ja liséié vehnéjauhot
koko ajan sekoittaen.

2. Kaada joukkoon maitoa véhén kerrallaan.
Kun kaikki maito on liséitty, anna kastikkeen
hautua vield hetki, jotta vehndjauhot kypsy-
vét, yhteensd 15 min.

3. Mausta suolalla ja valkopippurilla. Tarkista
maku.

KASVISLASAGNEN KOKOAMINEN

1. Laita uuni kuumenemaan 200 asteeseen
ja voitele uunivuoka vuokasprayllé.

2. Laita vuoan pohjalle aluksi kastiketta, sitlen
lasagnelevyjé yksi kerros, sitten téytettd.

3. Laita keskimmaiseksi kerrokseksi viipaloi-
tua mozzarellajuustoa. Sitten taas kastiketta,
levyjd ja tdytettdi, kunnes kaikki téytteet ja
kastikkeet on kaytetty.

4. Levitd padllimmaiseksi kerrokseksi juusto-
raastetta. Nosta vuoka uuniin ja paista 40
min. 220 asteessa, kunnes lasagnen pinta on
kauniin kullanruskean vérinen. Anna lasag-
nen "vetdytyd" hetki ennen tarjoamista. Raken-
ne on ihanan pehmed ja kosteal!

VINKIT!
Lasagnelevyt tarvitsevat kosteutta,
joten levitd reilusti kastiketta

niiden pddille.

Peitd lasagne uunin jdlkeen
foliolla ja anna vetéiytyd 15 min.

9
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TUOTEUUTISET

PALVELUTUKKURIT

Hodarisampylat
leivotaan Suomessa

Patun uudet hodarisampylat ovat kuohkeita
ja herkullisia. Ne leivotaan Suomessa, pa-
kastetaan ja pakataan neljén kappaleen
pusseihin. Saranahalkaistut sampyl&t ovat
valmiita paahdettaviksi sulatuksen jalkeen.

138966 131893
PATU HOT DOG SAMPYLA PATUN PAREMPI NAKKI
4KPLA 60 G/PSS 920 G/PKT
PAKASTE ME 10 pkt

ME 1 LTK, 13 PSS/52 KPL EAN 6409080001145
MYYDAAN LAATIKOITTAIN LG
EAN 6430010712459

L, M, K, VE E E

TARJOUSTUOTTEIDEN MERKIT:

[ - IAKTOOSITON VI — VAHAIAKTOOSINEN
G- GLUTEENITON ~ M ~-MAIDOTON

S - SOJATON K = KANANMUNATON
VE — VEGAANINEN

Kotimaisesta
sianlihastal

PATUN NAPSAHTAVAT
NAKIT MAUSTELIEMESSA

Kypsdt nakit tarvitsevat vain kuumennuksen.

KUUMENNUSVINKKI:

Lisé& veteen muutama pippuri, sipulia ja
vahasuolainen kasvisliemikuutio. Keita
vesi. Lisdd nakit 3-5 minuutiksi hautumaan
kiehuvaan veteen, kannen alle. Alg keité

niita.

125822

PATU TOMAATTI-CHILIKASTIKE
970 ML, ME 8 PLO

EAN 6430010711988

LG, M o

125823

PATU VALKOSIPULIKASTIKE

970 ML, ME 8 PLO

EAN 6430010711995

L,G,M E

133389

PATU BURGERKASTIKE

970 ML, ME 8 PLO

EAN 6410840037557

LG, M o

102589

PATU TOMAATTIKETSUPPI 10 KG
ME 1 AST

EAN 6430010716815

L, G, M, S, K E

102579

PATU SINAPPI 10 KG

ME 1 AST

EAN 6430010716822

L, G, M, S, K E



Bdnh mi -patonki
4-6 annosta

4-6 kpl Patu Vehndpatonkia 260 g

1 pkt  pulled porkia valmiiksi
maustettua (400 g)

4kl riisiviinietikkaa

21l sokeria

100 g porkkanaa

100 g kiinankaalia

50g retiisia

50g kurkkua

50g punasipulia

3d  pikkelsintilientd

2dl Patu Tomaatti-Chilikastiketta

KORISTELUUN HIENOKSI SILPUTTUINA:

1dl  korianteria

1dl minttua

V2dl  punaista chilia

V2dl  seesaminsiemenid

Laita pulled pork uunivuokaan ja l&mmité
kuumaksi. Pese, kuori ja suikaloi porkkanat
ja kiinankaali tulitikun kokoisiksi. Sekoita riisi-
viinietikan ja sokerin kanssa. Anna maustua
hetki. Leikkaa retiisi ja kurkku viipaleiksi. Leik-
kaa punasipuli pieniksi kuutioiksi ja marinoi
valmiilla pikkelsintiliemelld.

PATU TARJOUKSET

e

CRUNEHY

Sulata Patu patonkeja 1 h huoneenldmméssé
tai yon yli jGékaapissa. Paista 230-240 as-
teessa noin 4-5 minuuttia. Leikkaa patongit
puoliksi ja levité tomadatti-chilikastiketta kan-
teen ja pohjaan. Kokoa patonki kaikilla téiyt-
teillé ja koristele korianterilla, mintulla, chilillé
sekd seesaminsiemenillé. Tarjoa heti!

VINKKI: Voit leikata kasvikset valmiiksi edelli-
send pdivéing ja laittaa ne marinadiin yén yli.

VINKKI: Voit leikata valmiin Banh mi -patongin

neljciéin osaan ja tarjoilla sen esimerkiksi pik-
kusuolaisena tai alkuruokana.

El
PALMUOLIYA

UTAN
PALMOLJA

FAZER MIAKEISET OY ME HINTA/ME  HINTA/
(SIS. ALV)  YKSIKKO
138881 Fazerina Crunchy patukka E 20 kpl| 28,50 | 1,25kpl
50¢g 1,43 kpl
124424 Karl Fazer Crunchy patukka 20 kpl| 28,50 | 1,25kpl
55¢g E 1,43 kpl
112531 Patkis Maxi Crunchy patukka 20 kpl| 28,50 | 1,25 kpl
55 = 143
126873 Geisha Crunchy patukka E 20 kpl| 28,50 | 1,25 kpl
50g 1,43 kpl
133612 Dumle Crunchy Salted 20 kpl| 28,50 | 1,25 kpl
Caramel patukka 55 g E 1,43 kpl
FAZER CRUNCHY
PATUKAT 50/55 G

1,25.

alv0 %

Punaiset hinnat alv O %. Mustat hinnat sisdltavat alv:n.
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PATU TARJOUKSET

MEIRA VANIUASOKERI
700 G PET

1515..

alv0 %

ME HINTA/ME HINTA/

MEIRA O1 (SIS. ALV)  YKSIKKO
102428 Vaniljasokeri 700 g PET E 1 kpl 15,15 prk
17,27 prk

137809 Kaneli jauheftu 350 g PET E 1 kpl 5,15 prk
5,87 prk
116073 Kardemumma jauhettu 1 kpl 38,95 prk
500 g PET E 44,40 prk
110829 Grillausmauste 690 g PET E 1 kpl 6,65 prk
7,58 prk

110835 Mustapippuri rouhittu E 1 kpl 8,75 prk
420 g PET 9.98 prk
110825 Aromisuola 900 g PET 1 kpl 8,75 prk
E 9,98 prk

110837 Curryjauhe 425 g PET E 1 kpl 7,45 prk
8,49 prk

138899 Sipulijauhe 440 g PET E 1 kpl g,jg prt

/47 pri

110834 Paprika jauhettu 410 g 1 kpl 6,65 prk
PET E 7,58 prk
122154 Valkosipulirouhe 580 g 1 kpl 9,45 prk
PET E 10,77 prk
122150 Oregano 60 g PET E 1 kpl 5,15 prk
5,87 prk

131048 Saludo 450 g 12 kpl | 71,82 | 5,25 pkt
VAC SJ RAC E 5,99 pkt
137211 Saludo Tumma Paahto 450 g E 12 kpl | 71,82 | 5,25 pkt
VAC SJ RAC 5,99 pkt
137210 Saludo 450 g | 12 K0l | 71,82 | 5,25 pki
VAC PJ UTZ 5,99 pkt

Punaiset hinnat alv O %. Mustat hinnat sisdltévat alv:n.

LS

FAZER LEIPOMOT O4Y ME ?SIINSTAA/IM Y':(?:l?(/o
114058 Fazer Berliininmunkki 115 g E 12 kpl | 13,68 | 1,00 kpl
vain sulatus 1,14 kpl
LS

107425 Fazer Omar munkki 100 g E 12 kpl | 15,73 | 1,15kpl
vain sulatus 1,31 kpl
LS

130135 Fazer Dumle munkki 106 g E 12 kpl | 15,73 | 1,15kpl
vain sulatus 1,31 kpl
132693 Fazer Omenamunkki 92 g 12 kpl | 10,94 | 0,80 kpl
vain sulatus E 0,91 kpl
LS

138638 Fazer Mokkapalamunkki 12 kpl | 15,73 | 1,15kpl
108 g, vain sulatus E 1,31 kpl
104454 Fazer Talonpulla 75 g 48 kpl | 27,36 | 0,50 kpl
nostatettu raakapakastepulla E 0,57 kpl

FAZER BERLININMUNKKI
115 G, VAIN SULATUS

LS
1,6@ kpl

alv 0%

Punaiset hinnat alv O %. Mustat hinnat sisdltévat alv:n.



| PALVELUTUKKURIT

ME HINTA/ME HINTA/

VALIO OY (SIS, ALV)  YKSIKKO

110461 Valio vispikerma 1 | UHT E 10kpl | 56,89 | 4,99 prk
laktoositon 5,69 prk
138038 Valio pehmeé 1 kpl 19,25 ast
maitorahka 5 kg laktoositon 21,94 ast

135392 Valio Herkku mousse 100 g E 12 kpl | 13,54 (]),]93 tpl

sitruuna laktoositon kausimaku ,

107645 Valio Viola® 1,5 kg E 1 kpl 17,40 ast

maustamaton tuorejuusto laktoositon

129035 Valio Hyvé suomolomen 8 kpl | 46,97
Arki® juustoraaste 700 g, L E

109976 Valio Koskenlaskija® 2,5 kg E 1 kpl 26,45 ast
juustokastike laktoositon 30,15 ast
135103 Valio lemon curd téyte 1kpl | 20,66 | 7,25kg
2,5 kg laktoositon 8,26 kg

VALIO VISPIKERMA 1 L
UHT LAKTOOSITON

4,99..

alv 0%

Punaiset hinnat alv O %. Mustat hinnat sisdltavat alv:n.

i ME HINTA/ME  HINTA/
LANTMANNEN UNIBAKE OY S

110079 Myllyn Paras Gluteeniton 1 kpl 36,85 kpl
Runebergin Levykakku 2 kg E 42,01 kpl
LG

104251 Myllyn Paras Runebergin E 54 kpl [ 110,19 | 1,79 kpl
Torttu 90 g 2,04 kpl
L

135741 Vaasan Laskiaispulla 100 g 16 kpl | 30,82 | 1,69 kpl
L + 95
104477 Vaasan Sydénmunkki 70 g 50 kpl | 50,92 | 0,89 kpl
L = = 1,02 kpl

MYLLYN PARAS
GLUTEENITON
RUNEBERGIN LEVYKAKKU
2KG, L, G

36,85.

alv0 %

w’? S .r.

Punaiset hinnat alv O %. Mustat hinnat sisdltévat alv:n.
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PATU TARJOUKSET

AR I-A abd ARLA OY ME  HINTA/ME  HINTA/
(SIS. ALV)  YKSIKKO
105128 Arla Pro laktoositon cheddar- 6kpl | 98,15 | 14,35 kpl
viipale 1 kg 16,36 kpl
::R 134139 Ingmariini Laktoositon 500 g 12 kpl | 54,58 | 3,99 ras
4,55 ras
112323 Arla Laktoositon AB 1 kpl 16,25 ast
marjajogurtti 5 kg E 18,53 ast
105241 Arla Apetina juustokuutiot 20% 1 kg | 4 kpl | 45,10 | 9,89 kpl
véhélaktoosinen 11,28 kpl
107750 Arla Luonto+ luonnon- 1 kpl 14,90 ast
jogurtti laktoositon 5 kg E 16,99 ast
104692 Arla Cafe maito laktoositon E 12 kpl | 23,94 | 1,75 prk
1L UHT 2,00 prk
s ARLA PRO LAKTOOSITON
et CHEDDARVIIPALE 1 KG
14,55
9 kp|
alv0 %
Punaiset hinnat alv O %. Mustat hinnat siséltavat alv:n.
ME HINTA/ME HINTA/
@ [Herkkumaaj Ll LG el (SIS ALV)  YKSIKKO
. 1 133695 Herkkumaa Street Food E 8 kpl | 53,81 | 5,90 plo
’ e - Mangoraja Mayo 940 g 6,73 plo
» L,G,M,S
133696 Herkkumaa Street Food E 8 kpl | 53,81 | 5,90 plo
Garlic Mayo 960 g 6,73 plo
L,G,M,S
133697 Herkkumaa Street Food E 8 kpl | 53,81 | 5,90 plo
Jalapeno Mayo 970 g 6,73 plo
L, G, M,S
133698 Herkkumaa Street Food E 8 kpl | 53,81 | 590 plo
Sweet Chili Mayo 940 g 6,73 plo
L,G,M,S
138880 Herkkumaa Street Food E 8 kpl | 53,81 | 5,90 plo
Paprika 990 g 6,73 plo
L, G, M,S
101783 Herkkumaa Viipalekurkku E 1 kpl 12,95 prk
8,2/4,5 kg 14,76 prk
L,G,M,S, K, VE
8B@S 8. wun
STREET FOOD
MAJONEESISARJA
) Z] E Bg 590
s - 1 9 p|o
' — alv0 %

Punaiset hinnat alv O %. Mustat hinnat sisdltévat alv:n.



Ui
K5
PALVELUTUKKURIT

ME HINTA/ME HINTA/
szl (SIS. ALY)  YKSIKKO
128777 Apetit Haukipihvi 4 kg @1 1tk | 43,32 | 9,50kg
n.100x40 g N 10,83 kg
LG M,S, K
103414 Apetit Aurinkokasvikset 1,5 kg 3kpl | 14,36 | 4,20 pss
(porkkana, keltainen porkkana, E 4,79 pss
vihred papu)

130435 Apetit Lehtikaali-kasviswok E 3kpl | 14,02 | 4,10 pss
1,5 kg (keltainen porkkana, palster- 4,67 pss
nakka, porkkana, lehtikaali 10 %, lanttu)
103395 Apetit Porkkanapydrykké 25 1tk | 30,78 | 6,75kg
4kgn.200x20 g 1©: -+ 7.70 kg
L, G, K
APETIT HAUKIPIHVI 4 KG
N. 100X 40 G
LG M,S, K
9,50.
alv0 %
Punaiset hinnat alv O %. Mustat hinnat sisdltavat alv:n.
ATRIA SUOMI OV ME  HINTA/ME  HINTA/
(SIS. ALV)  YKSIKKO
- 138877 Atria Kanan Filee Lime- 1kpl | 32,49 |9,50 kg
P Korianteri n.120 g/3 kg E 10,83 kg
L, G, M, K

133292 Atria Kanan Filee
Valkosipuli-Persilia n.120 g/3 kg

132931 Atria Kanan Reisileike E 1 kpl 28,01

Thaibasilika-Sitruunaruoho
n.130 g/3 kg, L, G, M, K

o
(o]
w
A
«Q

Tkpl | 3249 |9,50 kg
1

ATRIA KANAN FILEE
LIME-KORIANTERI
N. 120G / 3KG

L, G, M, K

9,50.

alv 0%

Punaiset hinnat alv O %. Mustat hinnat sisdltévat alv:n.
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PATU TARJOUKSET

2 ;'I". ) m‘ ] ’ HKSCAN FINLAND OY ME I(.ISIINSTAA/I% Yl.II(ISNIK(/O
H.(FOODS.] 'FOOD SERVICE g - _ '

o 't 124118 Kariniemen Kananpojan E 1 kpl 6,29 kg
g —— L AT koipireisi luuton nahalla, miedosti 7,17 kg
i suolattu n. 4 kg, L, G, M, S, K

102955 Kariniemen Kananpojan E 1 kpl 8,90 kg
rintafilee maustamaton n. 4,4 kg 10,15 kg
L, G M,S, K
102937 Kariniemen Kananpojan E 1 kpl 8,60 kg
rintafilee marinoitu n. 4,4 kg 9,80 kg
LG M,S, K
121768 Kariniemen Kananpojan E 1 kpl 7,55 kg
reisileike miedosti suolattu n. 2 kg 8,61 kg
LG M,S, K
103086 HKFoods pro ltalianpizza- E 1 kpl 12,95 kpl
suikale 3 kg 14,76 kpl
LG M,S, K
135332 HK Viliaporsaan Kylki E 1 Itk 4,65 kg
kanttaamaton n. 20 kg 5,30 kg
L, G M,S, K
132858 HK Suomipekoni 1 kg 1 kpl 10,95 kg
LG M,S K E 12,48 kg
122005 HK Iso Uunimakkara E Tkpl | 17,38 | 4,69 kg
3,25 kg 5,35 kg
L, G M,S, K
KARINIEMEN KANAPOJAN
e KOIPIREISI LUUTON NAHALLA,
- MIEDOSTI SUOLATTU N. 4 KG
Y o
" 6,29
'\-\.";\.\‘ T ’ kg
alv0%
Punaiset hinnat alv O %. Mustat hinnat siséltavét alv:n.
ATAI B ME HINTA/ME HINTA/
HATALA o1 (SIS. ALV)  YKSIKKO
137942 Graavilohisiivu n. 500 g E 4 kpl 31,95 kg
pakaste 36,43 kg
L, G M,S, K
137941 Kylmésavulohisiivu E 4 kpl 29,95 kg
n. 500 g pakaste 34,15 kg
L, G M,S, K
138763 Savulohifile n. 750 g E 5kg 21,35 kg
vac pakaste 24,34 kg
LG M,S, K
137653 Lohimurekemassa 3 kpl 9,15 kg
n. 2,2 kg raakapakaste E 10,43 kg
L, G, M, S, K
109354 Lohipysrykkd 5 kg pakaste 1 Itk 45,32 | 7,95kg
LM, S, K 9,06 kg
109784 Savulohirouhe 3 kg pakaste 1 Itk 33,34 | 9,75kg
LG M,S, K 11,11 kg
138625 Nyhtslohi 2 x 2,3 kg/ltk 1hk | 64,222 | 12,25 kg
kypsé IQF pakaste E 13,96 kg
L, G M,S, K

HATALA GRAAVILOHISIIVU
N. 500 G PAKASTE
LG MS, K

31,95.,

alv0 %

Punaiset hinnat alv O %. Mustat hinnat sisdltévat alv:n.



Unilever ; UNILEVER FINLAND OW ME  HINTA/ME  HINTA/

Food " ’ (SIS. ALV)  YKSIKKO
103150 Hellmann’s seesami-soija- 6 kpl | 68,06 | 9,95 plo
vinegretti 1 L 11,34 plo
L, M, K
105376 Maizena Snowflake 4 kg 1 kpl 34,90 pkt
L, G, M,S, K, VE 39,79 pkt
131999 Maizena Maissitérkkelys 700 g 12 kpl | 46,37 | 3,39 pkt
L, G, M,S, K, VE 3,86 pkt
136693 Hellmann's Real majoneesi 2 L 1 kpl 12,65 ast
LG M,S 14,42 ast

§ | HELLMANN'S SEESAMI-
SOUAVINEGRETTI 1 L
I LM K
= 995
9 plo
I - :r alv0 %

Punaiset hinnat alv O %. Mustat hinnat siséltévat alv:n.

ME HINTA/ME HINTA/

NAAPURIN VIAALAISKANA OY (SIS.ALY)  YKSIKKO
138889 Naapurin Maalaiskana E 2 kpl | 40,36 | 8,85 kg
kypsa kananugetti 2 kg, pakaste 10,09 kg
LG M,S K
114664 Naapurin Maalaiskana E 1 kpl 6,99 kg
luuton koipireisi, miedosti suolattu 7,97 kg
n.2kg, L, G, M,S, K
113281 Naapurin Maalaiskana 1 kpl 7,99 kg
paistileike, yritidly n. 2 kg E 9,11kg
LG M,S K
127957 Naapurin Maalaiskana 1 kpl 5,29 kg
paisti, maustamaton n. 3 kg E 6,03 kg
L, G, M,S, K

NAAEUR”\I MAALAISKANA

KYPSA KANANUGETTI

2 KG, PAKASTE

LG M,S, K

8,85,

alv0 %

Punaiset hinnat alv O %. Mustat hinnat sisdltdvat alv:n.
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PATU TARJOUKSET

LAGERBLAD FOODS O4Y ME HINTA/ME  HINTA/
(SIS. ALV)  YKSIKKO
103787 Lagerblad Valkosipuli-yrttivoilla 1k | 81,51 |13,75kg
T(‘jysfeﬂy lammaspihvi 130 g/5,2 kg 15,68 kg
L
100613 Lagerblad Lammaspyérykka 1tk | 74,04 | 12,99 kg
30 g/5 kg 14,81kg
LM
110285 Lagerblad Lammaspydrykka 1hk | 79,00 | 11,55kg
16 9/6 kg 13,17 kg
LG M,S
103786 Lagerblad Lammaspulla 1k | 79,69 | 11,65 kg
30 g/6 kg 13,28 kg
L, M

LAGERBLAD
VALKOSIPULI-YRTTIVOILLA
TAYTETTY LAMMASPIHVI
130 G/5,2 KG

1375.

alv0 %

Punaiset hinnat alv O %. Mustat hinnat sisdltavat alv:n.

VELJEKSET RONKA Ov ME ?SIINSTAA/IW)E YT(ISNIE/O
114912 Rénké Poron sisdfile E 10 kpl 59,95 kg
2 kpl/vac, n. 350 g pakaste 68,34 kg
L, G M,S, K
138833 Rénké Savupororouhe 1 kg 2kpl | 45,49 | 19,95kg
pakaste E 22,75 kg
L, G, M,S, K
109383 Rénké Lapinukon Poron- 1tk | 136,52 | 23,95 kg
kéristys 5 kg pakaste E 27,30 kg
L, G M,S, K
RONKA PORON SISAFILE
2 KPL/VAC, N. 350 G
PAKASTE
LG MS, K
59,95,
alv0 %

Punaiset hinnat alv O %. Mustat hinnat sisdltavat alv:n.




“SFOOD

service

ME HINTA/ME HINTA/

SAARTOINEN O (SIS. ALV)  YKSIKKO
138776 Saarioinen Porsaanleike E 1tk | 50,90 |11,45 kg
esipaistettu gluteeniton 13,05 kg
26 x 150 g/3,9 kg, L, G, M, K
138777 Saarioinen Broilerleike 2% 1tk | 56,75 |12,45 kg
esipaistettu gluteeniton @~ E 14,19 kg
30x135g/4 kg, L, G, M, K
138895 Saarioinen Bolognese- 1k | 17,22 | 7,55kg
kastike 2 kg E 8,61 kg
[,GM
SAARIOINEN PORSAAN-
LEIKE ESIPAISTETTU
GLUTEENITON

26 X150 G/ 3,9 KG
L, G MK

1,45.

alv0%

Punaiset hinnat alv O %. Mustat hinnat sisdltavat alv:n.

CONAXESS TRADE FINLAND ME  HINTA/ME  HINTA/
oun (SIS. ALV)  YKSIKKO
137730 Barilla Linguine 5 kg 3kpl | 45,32 | 13,25 pss
L, M, K, VE 15,11 pss
137732 Barilla Mezze Maniche Rigate 5 kg | 3 kpl | 55,92 |16,35 pss
L, M, K, VE 18,64 pss
137731 Barilla Maccheroni 5 kg 3kpl | 55,92 |16,35 pss
L, M, K, VE 18,64 pss
BARILLA LINGUINE 5 KG
L, M, K, VE
13,25..
alv0 %

Punaiset hinnat alv O %. Mustat hinnat sisdltévat alv:n.
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MENOPALUU MAAILMAN UuTuUs
VAATIVIMMILLE KAHVINJUOJILLE @ = -

Café Napoli on vahva, mutta harmoninen tummapaahto. |

Se on italialaiseen tyyliin paahdettu tumma, mutta I’ﬁ‘ = .

pehmea caffé, jonka mausta |6ydat rotevaa paahteisuutta & - i Ji

ja tumman sokerin vivahteita. Café Napoli sopii erityisen % @ = 52

hyvin nautittavaksi maidon kanssa. Paahtoaste 4/5. _ » pégg “APD” Ll
N R T ) P

TUOTE EAN k.. NAPOLLZ vapoLl - Sl =

Cafe Napoli 475 g jauhettu 6411301182380 e B, R & [SEENRL, |

Café Napoli 450 g papu 6411301182519 e o A — .

Café Napoli 250 g espressojauhatus 6411301182533 Rl R R -

Café Napoli 125 g annospussi 6411301182366 2 e 2

Café Napoli 300 g annospussi 6411301182328 %

PAULIG PRO AUTTAA AMMATTILAISIA LUOMAAN MAUKASTA, .. Pﬂ LIG PRO
VASTUULLISTA JA KANNATTAVAA LIIKETOIMINTAA. [




Atria

PERHETILOILTA VUODESTA 1903

MAUKASTA JA

KEVYEMPAA

Valmiiksi maustetuilla tuotteilla aina tasalaatuinen lopputulos.

Atria Kanan Filee Atria Kanan Filee Atria Kanan Reisileike
Lime-Korianteri 3kg/n120g Valkosipuli-Persilja 3kg/n120q Thaibasilika-Sitruunaruoho 3kg/n130q
6407800023576 6407800018299 6407800018305

YHTEINEN MENESTYS, PAREMPI MIELI



Ota haltuun maaillman

kuumin keittio.

Nyt saatavilla uusi korealaisten makujen
tyokalupakki, jonka avulla voit hy6tya
maailman kuumimmasta keittiotrendista.
Taydenna ruokalistaa rennoilla korealaisilla
suosikeilla tai lisaa korealaista makua
nykyiseen valikoimaan.

Lue lisaa:
www_pauligpro.com/fi/avaimet-korean-makuihin

PAULIG PRO AUTTAA AMMATTILAISIA LUOMAAN MAUKASTA,

VASTUULLISTA JA KANNATTAVAA LIIKETOIMINTAA.

e - PAULIGPR®




Herkullista makua joka murussa
— Castello Sinihomejuustomuru

CASTELLO SINIHOMEJUUSTOMURU 800 G
GTIN 5711953181078, PATU 137374

Laktoositon Castello Sinihomejuustomuru
sopii niin pizzaan, uuniruokiin, salaatteihin,
kastikkeisiin, keittoihin kuin leivontaan.

arlapro.fi

ARLA
PRO.

PARTNERS
AT HEART

MESTARI RANSKANPERUNA 2,5 KG

ME 4x 2,5 kg =
EAN: 6430028239030 3 g :
PATU-tuotenumero:103441

HINTATIEDOT
4,99 eur / pss (alv 0 %)

5,69 eur / pss (alv 14 %)
22,75 eur / ME (alv 14 %)

RUOKAA ¢ »
OMASTA ; i
MAASTA ©

‘75414»"A



N

REHELLINEN MAKU
PURTAISTA RAAKA-AINEISTA

{}UGH‘E"‘TAS';?% ' A

e ‘1
 yMAMIFOND Aﬁ.r ﬁ i

LMAMI FGN{:,

Touch of Taste -fondit antavat makua ruokaan helposti. Voitele vihannekset

fondilla maustetulla 6ljylld ennen paistamista tai grillaamista. Fondit soveltuvat

my0s tayteldisiin pataruokiin. Fondit on valmistettu luonnollisista raaka-aineista
eivatka ne sisalla lisattyja arominvahventeita.

THEGBFOODSERVICE.FI



meir Q

FRITTATABRUNSSILLE
TAILOUNAALLE

Helposti uunissa, mausta tinkimatta

wh LAA m@

Qﬂ-

AINA
TUOREIMMASITA
< SMJDSTA

N\ uuunt‘f'-“ S

",

Vilimerellisen frittatan eli - 1 pr— .
uunimunakkaan resepti meira.fi



HELPOLLA HYVAA

Kayttovalmiit, paistonkestavat
suolaiset tdytteet leivontaan
ja ruoanlaittoon.

Suomalaisten rakastama AURA"® viettaa
juhlavuotta, nyt ihana AURA® myos tdytteena
Kayttdvalmis, laktoositon tayte sisaltaa runsaasti AURA®
sinihomejuustoa ja antaa herkullisen maun pasteijoihin,

piiraisiin tai makeisiin luomuksiin. Joillekin iki-inhokki,
toisille ikoninen kestosuosikki!

Valio AURA" juustotdyte
5 kg laktoositon

o &
6"408 3975 i . F

430787
e A »
Makumatka Kreikkaan
syntyy Valio salaattijuustotdytteella

Valio salaattijuustoa sisaltava paistonkestava, laktoositon
juustotayte paistettaviin tai sellaisenaan tarjottaviin
herkkuihin. Valmista taytettd on

helppo annostella.

Valio salaattijuusto-
tayte 5 kg laktoositon

6 0787398

40843

3982

Unilever

Food
Solutions

et ATIRIE

R

Maizena Snowflake ja Maizena maissitarkkelykset ovat
modernin keittion luotettavat kumppanit.

Sopii myds laktoosittomiin, vegaanisiin ja gluteenittomiin resepteihin.

Haluatko lisétietoa?
Vieraile sivullamme ja lataa maksuton oppaamme:



LAGERBLAD F@DS
RATKAISUJA PAASIAISPOYTAAN

Vinkki:

Tarjoa Iamm"alpyérykét rosmariini perunoiden, paprikakastikkeen seka fetajuustomurun kanssa.
Couscous, bulgur ja perunamuusi sopivat myos hyvin lammaspyorykéiden ja pihvien kanssa.
Lisukkeena toimivat lisdksi varikas salaatti tai grillatut kasvikset, kuten kesdkurpitsa ja munakoiso,
jotka tuovat mukavaa savun makua. Kruunaa annos raikkaalla ja kauniin varisella Tzatzikilla.

LAMMASPULLA 30 G i LAMMASPYORYKKA 16 G i VALKOSIPULI-YRTTIVOILLA i LAMMASPYORYKKA 30 G

{ GLUTEENITON i TAYTETTY LAMMASPIHVI 130 G

/ i Kypsé. Pakaste.

i Kypsa. Pakaste. i Kypsé. Pakaste. { i Kypsa. Pakaste. i n.167 kplx30g=50kg

i n.200kpIx309=6,0kg i n.375kplx 16 g=6,0kg i n.40kplx130g=52kg { MAIDOTON. LAKTOOSITON.
i MAIDOTON.LAKTOOSITON. i GLUTEENITON. MAIDOTON. i LAKTOOSITON. i Lampaanliha 85 %

i Lampaanliha 50 %, i LAKTOOSITON. i Lampaanliha 45 %,

i Naudanliha 33 % i Lampaanliha 61 % ! Naudanliha 30 % : Patu 100613

: EAN: 6405263080280

i Patu 103786 ! Patu 110285 i Patu 103787 1

i EAN: 6405263080136 { EAN: 6405263080143 i EAN: 6405263080105

lagerbladfoods.fi
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LOYDA OMA
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multi b+c
vireyleen

manga & guava




Jegatreds

— ZANETTI —

CIAO DOLCE!

Meiran Vallillan paahtimossa paahdettu, tummapaahtoinen Segafredo Dolce sopii
vaativimmallekin kahvin ystavalle. Kahvin taytelaisessda makuprofiilissa on italialaisen
kahvin sarmikkaita, paahteisia ja vahvoja ominaispiirteita ja siita 10ytyy myos
hivenen raakakaakaon aromeita.

Prego!

DOLCE - -

PRAEMIUM ITALIAN BTYLE
ILTE®R CoOFFER

An Zlalian Experience

meira.fi
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Lounasasiakkaan
palveleva

kumppani

Meité kuvataan tukuksi, joka auttaa asiakasta
onnistumaan ja tarjoaa radtdlsityjé ratkaisuja.
Juuri t&té me haluammekin olla — palveleva
kumppani.

Ota meihin reilusti yhteyttd ja kerro, miten
me voimme palvella sinua ja yritystdsi
vieldkin paremmin.
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OUNA
KLURT

Culinary Team
Finland

Olemme
Kokkimaajoukkueen
kumppani.
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www.palvelutukkurit.fi



